
Speciale Salumifici e Prosciuttifici 
Per un ambiente più sano e naturale, rispettando le normative del piano di controllo H.A.C.C.P., 

adottando la tecnologia detta “Chimica Verde”
Vi presenta il nuovo concetto di sanificazione per i vostri laboratori 

e i problemi degli agenti patogeni nei vostri prodotti. 

http://nicolasalvi.it/pipo1962/informazioni-sanificazione-ambientale-con-ozono/glossario/h-a-c-c-p


ACARI NEI SALUMI O MUFFE INDESIDERATE ?

OZONO LA SOLUZIONE!

Insetti volanti :
Piophila casei e Dermestes lardarius sono insetti volanti verso i quali 
l’ozono esercita attività repellente impedendo loro l’ingresso nelle 
stanze di stagionatura. (Cantoni & Coll.2008; Cantoni & Coll.2008)

http://nicolasalvi.it/pipo1962/informazioni-sanificazione-ambientale-con-ozono/download/category/8-alimentare?download=13:l-uso-dell-ozono-per-la-disinfestazione-di-acari-nei-prodotti-di-salumeria


dopo vari studi Vi propone l’uso dell’ozono come metodo alternativo 
per la eliminazione di insetti e di muffe.

L’ozono, una forma allotropica di ossigeno, è una molecola triatomica (O3) che nella sua 
forma gassosa pura e concentrata ha un colore blu pallido con un pungente 
caratteristico odore. Ha un forte potere ossidante ed in grado di fungere da insetticida ed 
è efficace nella distruzione di muffe e di insetti. Nell’industria salumiera la sua azione è 
efficace nei confronti delle muffe contaminanti, di acari e degli insetti volanti.

Muffe e acari nell’industria dei salumi.
Le sale di stagionatura e le celle di conservazione per i salumi rappresentano 
l’ambiente ideale per lo sviluppo di muffe e di acari. 
L’ozono grazie alla sua ossidante selettiva non solo è in grado di distruggerli 
ma crea un ambiente salubre e quindi sfavorevole al loro sviluppo. Gli 
alimenti con i corretti dosaggi e tempo di contatto non subiscono alterazioni 
organolettiche e grazie alla sua struttura chimica, l’ozono ritorna ad essere 

ossigeno, senza, quindi, lasciare residui sugli alimenti.

Gli step dei nostri tecnici consigliano di portare ad un livello di saturazione la
cella di stagionatura che può variare da 0.5 ppm a 0.8 ppm per l’abbattimento
degli acari, mantenendo la maturazione della stagionatura delle muffe
bianche ed eliminando gli acari e le muffe nere e indesiderate.

L’azione biocida dell’ozono si verifica 
anche con 0,4ppm per 15 giorni.



PIOPHILA CASEI NEI PROSCIUTTI CRUDI? OZONO LA SOLUZIONE

Sono piccole mosche di colore metallico con un corpo di dimensione di metà della mosca comune. Le 
femmine sono leggermente più grosse dei maschi e depongono 140-500 uova nelle carne e nei formaggi 
durante il loro ciclo vitale. Il completo ciclo vitale, da uovo ad adulto è compreso tra 12 giorni e 1 mese a 
seconda del nutrimento e delle condizioni ambientali. Gli adulti vivono da 3 a 7 giorni. Dopo la deposizione 
delle uova nell’alimento la larva, che è il soggetto danneggiante, vorace scava cunicoli nel substrato Le 
larve mature (saltarelli) lasciano l’alimento e penetra in una fessura ove si trasforma in pupa. 



Muffe sviluppantesi sulla superficie di prosciutti e speck.
Le muffe più frequenti sulla superficie di questi prodotti sono:

A) Penicillium spp.: P.auriantigriseum,P.brevicompactum,P.digitatum,P.expansum,P.griseofulvum, P.rubrum.
B) Asperglllus:A.flavus,A.versicolor,Eurotium chevalieri.

C) Occasionali: Alternaria ,Cladosporium,Trichoderma (rara)
Per la distruzione delle muffe presenti su prosciutti e speck si possono impiegare basse concentrazioni di ozono ,

inferiori a 1 ppm per 15 giorni. Il tempo di trattamento può essere ridotto se usato gradualmente secondo gli step dei nostri tecnici.



IMPIANTI 
PERSONALIZZATI SERIE 

OPD
Si forniscono preventivi 

personalizzati per la 
sanificazione di ambienti 
adibiti alla lavorazione e 

trasformazione con sistema 
"Gas Flooding" che si effettua 
saturando l'ambiente con una 

concentrazione di ozono adatta 
allo scopo. Questo sistema è di 
tipo centralizzato con un solo 

generatore di ozono si 
gestiscono i trattamenti di tutte 
le celle, laboratori ed eventuale 

spaccio.
Gli Impianti OPD 

aderiscono agli 
incentivi del

Piano Nazionale 
Industria 4.0 

http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413
http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413
http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413




• Il generatori di ozono professionali GPF 
8008S Carrellato per le sue dimensioni  e 
4004S e portatile manualmente, sono 
degli apparecchi in acciaio inox 304, 
fabbricati in Italia e certificati (CE), sono 
indicati nel trattamento di sanificazione e 
deodorizzazione. L’ozono che si ottiene, 
(da lampade in borosilicato), viene 
prodotto tramite una scarica interstiziale a 
bassa temperatura detta: (plasma/freddo)  
dove la produzione di ossidi di Azoto 
chiamato ( NOx ) è estremamente 
contenuta ,                                                                                
N.B: fatto che non avviene con i 
generatori (scarica a corona con 
piastra superficiale), che lavorano                                   
in aria ambiente non trattata.

La produzione di ozono dei generatori Pip è molto semplice, tramite la tastiera a display LCD è possibile inserire 
i parametri operativi, settare la produzione di ozono godendo di un sensore e tempi di funzionamento. 

Generatori di ozono GPF
con tastiera LCD 

GPF 8001
Max 25 mq 

GPF 8008 S
Max150 mq e 500 mc 

GPF 4004  S
Max 50 mq e 150 mc 

Pip Ozone
La produzione oraria del generatore di 
ozono può essere controllata tramite la 
regolazione dei cicli di accensione e 

spegnimento  

Il generatore di ozono Gpf8001
è un apparecchio da installare in 

ambienti dove è raccomandabile 
mantenere un livello stabile di 
salubrità. Il bassissimo ma 
costante livello di ozono che si 
ottiene nell’ambiente garantisce la 
sanificazione e deodorizzazione.

Per informazioni         https://www.ozonizzatoriprofessionali.it/



VI PRESENTIAMO IL NUOVO METODO DI PULIZIA E SANIFICAZIONE

ADOTTATO DAL PIANO DI CONTROLLO H.A.C.C.P.,  

Pulizia e Sanificazione
https://pipsoluzioni.it/Detergente-Sgrassante-Disincrostante-Pip-
Degreaser-Strong-A-84-TK-UN-KG-4-7-p114541964



https://pipsoluzioni.it/Igienizzante-con-Antibatterico-Pip-Bio-Foodsan-Alimentare-TK-KG-4-7-Pari-a-145-Litri-p110665766





P.I.P. Srls
S.L.Via D.Alighieri n.38 - 35013 - Cittadella (PD) Italy
S.O.Via G.Marconi n.24 - 35010 S.Giustina in Colle (PD)

P.Iva e C.F. 05311400286  Rea PD 459219
Sdi 2LCMINU Pec: p.i.p.srls@pecimprese.it
Cell +393714545723 - Tel. 0497336848

E-mail: info@pipsoluzioni.com
Store: www.pipsoluzioni.it

Sito: www.ozonizzatoriprofessionali.it
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