
Speciale Conservazione Tartufi 
Per un ambiente più sano e naturale, rispettando le normative del piano di controllo H.A.C.C.P., 

adottando la tecnologia detta “Chimica Verde”
Innovazione e tecnologia dei sistemi di controllo nel settore dei Tartufi

L’OZONO UTILIZZATO 
NELLE SALE DI 
LAVORAZIONE E 
CONSERVAZIONE, 
CONSENTE DI 
OTTENERE PRODOTTI 
PRIVI DI MUFFE 
INDESIDERATE  E 
MANTENERE UN SELF-
LIFE ADATTO ALLO 
SCOPO CONSENTENDO  
DI OPERARE CON ARIA 
PURISSIMA ED IN UN 
AMBIENTE 
PRATICAMENTE STERILE

http://nicolasalvi.it/pipo1962/informazioni-sanificazione-ambientale-con-ozono/glossario/h-a-c-c-p


Ozono nella conservazione dei  Tartufi 

La serie degli impianti di ozono OPD / PWD e i Generatori portatili PIP 8008s / 4004s Serie (Plasma a freddo), sono 
un rivoluzionario metodo di sanificazione; oltre a sanificare gli ambienti in modo naturale ed ecologico, avendo un 
sensore per la misurazione delle concentrazioni di ozono, possono essere usati ugualmente per l’abbattimento delle muffe 
indesiderate creando un Self-life perfetto per lo stoccaggio dei Tartufi. Gli Step consigliati dai nostri Tecnici, Vi 
permetteranno di portare a un livello di saturazione l’ambiente adatto allo scopo, mantenendo nei Tartufi l’umidità perfetta 
per la conservazione e mantenere il loro gusto.                                                           



IMPIANTI 
PERSONALIZZATI SERIE 

OPD
Si forniscono preventivi 

personalizzati per la 
sanificazione di ambienti 
adibiti alla lavorazione e 

trasformazione con sistema 
"Gas Flooding" che si effettua 
saturando l'ambiente con una 

concentrazione di ozono adatta 
allo scopo. Questo sistema è di 
tipo centralizzato con un solo 

generatore di ozono  si 
gestiscono i trattamenti di tutte 
le celle, laboratori ed eventuale 

spaccio. 
Gli Impianti OPD aderiscono 

agli incentivi del
 Piano Nazionale Industria 

4.0 

http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413
http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413
http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413


• Il generatori di ozono professionali GPF 
8008S Carrellato per le sue dimensioni  e 
4004S e portatile manualmente, sono 
degli apparecchi in acciaio inox 304, 
fabbricati in Italia e certificati (CE), sono 
indicati nel trattamento di sanificazione e 
deodorizzazione. L’ozono che si ottiene, 
(da lampade in borosilicato), viene 
prodotto tramite una scarica interstiziale a 
bassa temperatura detta: (plasma/freddo)  
dove la produzione di ossidi di Azoto 
chiamato ( NOx ) è estremamente 
contenuta ,                                                                                
N.B: fatto che non avviene con i 
generatori (scarica a corona con 
piastra superficiale), che lavorano                                   
in aria ambiente non trattata. 

La produzione di ozono dei generatori Pip è molto semplice, tramite la tastiera a display LCD è 
possibile inserire i parametri operativi, settare la produzione di ozono godendo di un sensore e 
tempi di funzionamento. 

Generatori di ozono Pip serie (Plasma a freddo
         con tastiera LCD sistema Plasma a Freddo

Pip 8001
      Max 25 mq 

Pip 8008 S
Max 150 mq e 500 mc 

Pip 4004  S
Max 50 mq e 150 mc 

Pip Ozone 
La produzione oraria del 

generatore di ozono può essere 
controllata tramite la regolazione 

dei cicli di accensione e 
spegnimento  

Il generatore di ozono Gpf8001
è un apparecchio da installare in 
ambienti dove è raccomandabile 
mantenere un livello stabile di 
salubrità. Il bassissimo ma 
costante livello di ozono che si 
ottiene nell’ambiente garantisce la 
sanificazione e deodorizzazione.

Per informazioni: https://www.ozonizzatoriprofessionali.it



DESCRIZIONE COMPONENTI DELL’IMPIANTO PWD:

1 GENERATORE DI OZONO                                                  
L’unità funziona sul principio di scariche elettriche silenziose 
prodotte da alta tensione con una frequenza di circa 1KHz 

2 GRUPPO COMPRESSORE E TRATTAMENTO ARIA               
E’ un generatore di ossigeno con sistema ad assorbimento e 
produce un flusso di ossigeno ricavandolo dall’aria.

3 GRUPPO DI DISSOLUZIONE OZONO                                   
Questa unità provvede all’iniezione di microbolle di ozono 
nell’acqua e dopo la miscelazione ed il trattamento, all’estrazione 
dell’ozono residuo in fase gassosa.      

4 DISTRUTTORE DI OZONO                                                          
Questa unità provvede alla riconversione dell’ozono che non si è 
disciolto in acqua nell’elemento di partenza cioè ossigeno 
attraverso un processo termo-catalitico

L’impianto proposto, si può definire innovativo e aderisce agli incentivi del Piano Nazionale Industria 4.0, in quanto per le applicazioni 
per cui è stato pensato, non utilizza prodotti chimici classici, ma sfruttando le proprietà dell’ozono, l’acqua ozonizzata prodotta in situ viene 
utilizzata per il lavaggio e la sanificazione di tutti i locali, attrezzature ed impianti Cip, senza lasciare residui. La nostra azienda 
progetta e produce i dispositivi utilizzati nell’impianto ed è quindi titolare della tecnologia utilizzata.  Dimensioni: L’impianto può essere 
fissato a parete disponendo di un volume : (L. 2 mt. x H 1 mt. x P. 0,50 mt) a richiesta posizionato in un carrello mobile.



DETERGENTE PROFESSIONALE SGRASSATORE IGIENIZZANTE

ADOTTATO DAL PIANO DI CONTROLLO H.A.C.C.P., PER I VOSTRI LOCAILI: 

LABORATORI, CELLE FRIGO, FURGONI E CAMION ADIBITI AL TRASPORTO DEI PRODOTTI ALIMENTARI.

PIP Degreaser Sanitizing A-54 

          Per informazioni:  https://pipsoluzioni.it/Detergente-sgrassatore-igienizzante-professionale-Pip-Degreaser-Sanitizing-A-54-TK-UN-KG-4-7-p115016109 

https://pipsoluzioni.ecwid.com/Detergenti-Industriali-Professionali-c30830170


I VANTAGGI DELL’ACQUA OZONIZZATA CON LA SOLUZIONE PIP BIO FOODSAN SETTORE ALIMENTARE SI PUÒ RIASSUMERE IN:

1° Maggior semplicità del processo     2° Risparmio di tempo   3° Risparmio di acqua                                                                                   
4° Risparmio di energia (nel caso di impiego di vapore o acqua calda)                                                           
5° Miglioramento dei rapporti con gli organi di controllo                                                                       
6° Riduzione delle possibilità di contaminazione o di alterazione dei processi di conservazione                                 
7° Ritorno in termini di immagini nei confronti dei consumatori

Per Informazioni: https://pipsoluzioni.it/Igienizzante-con-Antibatterico-Pip-Bio-Foodsan-Alimentare-TK-KG-4-7-Pari-a-145-Litri-p110665766



Store: 

       

https://www.ozonizzatoriprofessionali.it/industria-alimentare/funghi-e-tartufi/
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