
Ozono: nuova frontiera della sanificazione senza residui 
Nell’ambito delle normative sugli alimenti, la Pi.p. Srls, attraverso la commercializzazione degli impianti OPD - PWD e generatori della serie GPF, garantisce una 
sanificazione ambientale contro i microrganismi patogeni: (PSEUDOMONAS AERUGINOSA - VIRUS EPATITE A - CLOSTRIDIUM BOTULINUM - BACILLUS 
CEREUS - CLOSTRIDIUM PERFRINGENS - YERSINIA ENTEROCOLITICA - STAPHYLOCOCCUS AUREUS - SALMONELLA S.P.P. - LISTERIA 
MONOCYTOGENES - ESCHERICHIA COLI. ) Le attuali normative che riguardano i criteri di igienicità ( H.A.C.C.P.) e di controllo delle preparazioni alimentari 
coinvolgono in particolar modo tutto il settore alimentare ristorazione collettiva, le mense, i catering e tutti i laboratori alimentari. Gli alimenti sono facilmente 
contaminati da batteri, muffe o spore batteriche, più raramente da virus; le analisi microbiologiche sugli alimenti a volte ci mostrano delle cariche batteriche 
particolarmente elevate anche se i campioni analizzati non presentano alcuna alterazione di colore, di sapore o di odore. batteriche particolarmente elevate.

Speciale Macelli delle Carni 



 

 

LE CARNI NELLE CELLE FRIGORIFERE

• L'ozono controlla efficacemente la formazione di muffe e batteri nelle celle frigorifere destinate alla conservazione delle carni;
• In presenza di ozono il tasso di umidità nelle celle può essere mantenuto ad una gradazione più elevata attenuando il calo di peso e la perdita di aroma;
• L'ozono migliora la qualità delle carni, mantenendo ferma la carica batterica traendone vantaggio la colorazione e l'aroma delle stesse;
• L'ozono distrugge tutti gli odori, evita il passaggio di aromi non graditi da un prodotto all'altro;
• Conformità alle norme H.A.C.C.P e D.Lgs. 626/94.



GLI IMPIANTI DI OZONO OPD, PERMETTONO AI PRODUTTORI DI CARNI DI ALLUNGARE LA VITA AL PRODOTTO, 
RALLENTANDO IL NATURALE DECADIMENTO E RIDUCENDO IL RISCHIO DI CONTAMINAZIONI DA PARTE DELLA 

MICROFLORA, SENZA RINUNCIARE ALLA SICUREZZA DELL’ALIMENTO.

SICUREZZA ED EFFICACIA OTTIMALI

L’esclusivo sistema di controllo a circuito chiuso della concentrazione di ozono e la possibilità di avere un controllo remoto forniscono una sicurezza d’efficacia ed un 
sistema reportistico ottimali. I sensori AMS di cui sono provvisti i nostri generatori mantengono la concentrazione di ozono al livello stabilito dall’utente, permettendo 
una adattabilità dell’intero sistema ad ogni tipo di esigenza. Il dispositivo include dei sensori di qualità dell’aria e assicurano costantemente che le concentrazioni di 
ozono nell’ambiente di lavoro rispettino ampiamente gli standard di sicurezza. 
Il servizio di controllo remoto consente di registrare costantemente i parametri del sistema e fornisce report dettagliati ed avvisi-di-allarme-automatizzati.



IMPIANTI 
PERSONALIZZATI SERIE 

OPD
Si forniscono preventivi 

personalizzati per la 
sanificazione di ambienti 
adibiti alla lavorazione e 

trasformazione con sistema 
"Gas Flooding" che si effettua 
saturando l'ambiente con una 

concentrazione di ozono adatta 
allo scopo. Questo sistema è di 
tipo centralizzato con un solo 

generatore di ozono  si 
gestiscono i trattamenti di tutte 
le celle, laboratori ed eventuale 

spaccio.
Gli Impianti OPD 

aderiscono agli 
incentivi del

 Piano Nazionale 
Industria 4.0 

http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413
http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413
http://nicolasalvi.it/pipo1962/index.php/component/content/article?id=73&Itemid=413


• Il generatori di ozono professionali GPF 
8008S Carrellato per le sue dimensioni  e 
4004S e portatile manualmente, sono 
degli apparecchi in acciaio inox 304, 
fabbricati in Italia e certificati (CE), sono 
indicati nel trattamento di sanificazione e 
deodorizzazione. L’ozono che si ottiene, 
(da lampade in borosilicato), viene 
prodotto tramite una scarica interstiziale a 
bassa temperatura detta: (plasma/freddo)  
dove la produzione di ossidi di Azoto 
chiamato ( NOx ) è estremamente 
contenuta ,                                                                                
N.B: fatto che non avviene con i 
generatori (scarica a corona con 
piastra superficiale), che lavorano                                   
in aria ambiente non trattata. 

La produzione di ozono dei generatori Pip è molto semplice, tramite la tastiera a display LCD è possibile inserire 
i parametri operativi, settare la produzione di ozono godendo di un sensore e tempi di funzionamento. 

Generatori di ozono GPF
         con tastiera LCD 

GPF 8001
      Max 25 mq 

GPF 8008 S
Max150 mq e 500 mc 

GPF 4004  S
Max 50 mq e 150 mc 

Pip Ozone 
La produzione oraria del generatore di 
ozono può essere controllata tramite la 
regolazione dei cicli di accensione e 

spegnimento  

Il generatore di ozono Gpf8001
è un apparecchio da installare in 
ambienti dove è raccomandabile 
mantenere un livello stabile di 
salubrità. Il bassissimo ma 
costante livello di ozono che si 
ottiene nell’ambiente garantisce la 
sanificazione e deodorizzazione.

Per informazioni https://www.ozonizzatoriprofessionali.it/#modelli



DESCRIZIONE COMPONENTI DELL’IMPIANTO PWD:

1 GENERATORE DI OZONO                                                  
L’unità funziona sul principio di scariche elettriche silenziose 
prodotte da alta tensione con una frequenza di circa 1KHz 

2 GRUPPO COMPRESSORE E TRATTAMENTO ARIA               
E’ un generatore di ossigeno con sistema ad assorbimento e 
produce un flusso di ossigeno ricavandolo dall’aria.

3 GRUPPO DI DISSOLUZIONE OZONO                                   
Questa unità provvede all’iniezione di microbolle di ozono 
nell’acqua e dopo la miscelazione ed il trattamento, all’estrazione 
dell’ozono residuo in fase gassosa.      

4 DISTRUTTORE DI OZONO                                                          
Questa unità provvede alla riconversione dell’ozono che non si è 
disciolto in acqua nell’elemento di partenza cioè ossigeno 
attraverso un processo termo-catalitico

L’impianto proposto, si può definire innovativo e aderisce agli incentivi del Piano Nazionale Industria 4.0, in quanto per le applicazioni 
per cui è stato pensato, non utilizza prodotti chimici classici, ma sfruttando le proprietà dell’ozono, l’acqua ozonizzata prodotta in situ viene 
utilizzata per il lavaggio e la sanificazione di tutti i locali, attrezzature ed impianti Cip, senza lasciare residui. La nostra azienda 
progetta e produce i dispositivi utilizzati nell’impianto ed è quindi titolare della tecnologia utilizzata.  Dimensioni: L’impianto può essere 
fissato a parete disponendo di un volume : (L. 2 mt. x H 1 mt. x P. 0,50 mt) a richiesta posizionato in un carrello mobile.



  VI PRESENTIAMO IL NUOVO METODO DI PULIZIA E SANIFICAZIONE  

  ADOTTATO DAL PIANO DI CONTROLLO H.A.C.C.P.,  

Pulizia e Sanificazione
https://pipsoluzioni.it/Detergente-Sgrassante-Disincrostante-Pip-Degreaser-Strong-A-84-TK-UN-KG-4-7-p114541964



       



       

https://pipsoluzioni.it/Sanificante-Pip-Bio-Foodsan-c31290638



Procedura completa di pulizia e sanificazione: 
1. Rimuovere lo sporco visibile grossolano con mezzi meccanici o manuali.

2. Per pavimentazioni, superfici ed attrezzature esclusivamente in teflon e acciaio                                                                                                                             
A) PIP Degreaser Strong A-84 è un detergente super-sgrassante disincrostante super-concentrato , preventivamente diluito in acqua al 5% va nebulizzato o schiumato.                                                                                                                      
B) Attendere che il prodotto faccia effetto (normalmente  5/10 minuti)                                                       
C) Risciacquare con acqua a 20°/25°,consigliato max 50° solo in ambienti nella lavorazione della carne suina, SCONSIGLIATO nelle leghe miste (AFFETTATRICI) o leggere 
come L’ALLUMINIO                                                                                                             
3)Per tutte le superfici ed attrezzature che necessitano la sanificazione                                                      
A) Pip Bio Foodsan igienizzante naturale concentrato, preventivamente diluito  al 3% in acqua, ancor meglio ozonizzata da 10°/40°, va spruzzato o nebulizzato ed ha 
un’azione sanificante. (Consigliato per la sterilizzazione di: coltelli, seghe circolari, mezzene e tutte le attrezzature) con la medesima concentrazione ( T.Azione 3 min.)                                                                                                      
B) Concepito per l’abbattimento della carica batterica ed elimina il bio-film formatosi nelle superfici, non lascia residuo e non richiede risciacquo.                                                



Store: 

       

https://www.ozonizzatoriprofessionali.it/industria-alimentare/macellazione-e-sezionamento/
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